ICS 65.020.20
B0S

DB33

A g W #m &

DB 33/T XXXXX—XXXX
&% DB33/T 602. 1—2006. DB33/T 602.2—2006

B RAH R KE T HRAIE

Technical regulation for cultivation of Fresh sweet corn

(IR

XXXX = XX = XX &%5 XXXX = XX = XX 5L}

M IEaREXRAREER % fn



—_r

A

it

AAFUERIEGB/T 1. 1-2009%5 H R N 5,

AFREACEDB33/T 602. 1—2006 (LA FERELHEHIEK & 1E 4

DB33/T XXXXX—XXXX

FEHEREE 261D . DB33/T 602. 2

—2006 (LA FEAHEKR H280: B EARNIE) , SEIREMLL, BRI E SN EERA
LU

——IN T AR ER (W73 D)
——3hn T AR (8. 1)

— B TR (8. 2) ;

——MHIBR T AL R (W7, 2)
—— B TR EREIE (I110.2) ;
——3En T RO EREUE (IL12.3) -
——n T AR REE (13D

—— B T AR RIEE (14D
——3I0 T bRAEA A PR (15D .
AFRUE LA L THEH .

AFRUE LA PR AR E L E AR Z A
AFRAERC B BT WA 4 BH KA 7T

j“*fﬁ‘{&j}:g‘ﬁE‘A: EE%E)%\ ﬁ%ﬁﬁi\ ﬂ%“ij‘\ ﬁfﬁ%o

AR IE P A RAT A DA =
——DB33/T 602.1—2006. DB33/T 602.2—2006.



DB33/T XXXXX—XXXX

B R ERE T HRANIE

1 SEE

AFRAERE T BE R FORA P (P IR SR FE . MR EOR . REAEEOR . K E B i s
Biiih . e H AV BERS AR EOR AR ER
ASFRAEIE T8 fr i TR A

2 MEMsIAxH

NS T A SCRE R R AR ] A N H R 51 SO, AT B AR RASE H T A 3¢
o FLRAEHIAR SISO, HsofhioA CREEITA RS SUR) & T A0

GB 2762  frdamEEEZIME \MATEREYIRE

GB 2763 Wi EEFbRHE SiTTRZARKRFRE

GB 4285 ‘Rz Afdi bRk

GB 4404.1  MEEWFT F1HS: KEE

GB/T 5513  FRVHIAES R Hid JEURE A i A I e

GB/T 8321 (HTH ¥4 A 2y BRAS

GB 9687 il IR LI A i A b

GB 9688 xRN AL A AR

NY/T 496 JERLEFEAEH I a@)

NY/T 523  @tEk

NY 5332 TEAFEM KHEEY - HIAEE %4

3 ARIBAZEX

TIIRTERNE SGE M T AbRAE
3.1
BRIFEX

JL AR 2 B AL R S DR R A R MR R AR, HFPRIAE R B I FLACRIYL, T i vEmE & & (B4
EIPE. IRBE. IS JFORE AR S AR ) = 10% TOKSEAE .

4 FEEHhIfE
NAFENY 53320 H5E .

5 mimiEE



DB33/T XXXXX—XXXX

ST 5 2 Mt A PO T R X s A VR il il o R 2 D3 2 W E I, BOEE 48 SR BT R K
Filro

6 FHERA

6.1 PR

6.1.1 ZEPRE

AFRB TR A, F % A ER S AR RS 300 m LA

o

1.2 EERRE

IEANFI 2 ARG B 2RI, SR TRl RE Y, AR R A FoK i A B R R 15 d BL b
6.1.3 BRARMEMRS
FIFH LB BEPR S A SE 987 B R 5

6.2 KHES
2.1 ERHEESK
RHF20 cm~25 cm. 448, LIEANREEAL . PSP, Ok B IR IR A B T

6.2.2 BEAIE

o

BESE110 em~130 cm, BFBEM2/T, ¥A5520 cm~30 cm, [E. V. JER =HEE,
.3 FhFHER
6.3.1 MFRE

o

LFFErGB 4404, THIFLRE -
.3.2  ThFHERAR
FERATL d~2 d, EFERGRBTWIFN T2 h~3 h, ANEN,
4 1EHA
41 KRR
Wi Rl E L iy R, Wi R AELA R, 2 WIEER, WidbarfE2 ] . P RER
4.2 MREE
Wrr T 7E3 A LA R, Wi RS T AR, WAL AT EE3 A R AR
4.3 BB
FiELI4R B2 H BRIV E, BEEUTH NRIZISH LRIV E.

o~

o

o

o

o



DB33/T XXXXX—XXXX
6.5 FMEEE

LSRR, ARIF AR IR LT, £F667 m M %5 B2 93000 #k~3500 #k, BHFZEEM RN
3500 #£~4000 Fk.

6.6 BHAN
6.6.1 BEBH

BRI SBEEUE SRR E T, 667 n B0, 5 kg~0.8 kg, O R,
6.6.2 HIE

FV 7, [R2 ki~3 ki, 667 m ML 0 kg~1.3 kg, IEMIREEEIE2 cn~3 cm.
7 MEARFEIAR

7.1 HERRREN
FENY/T 4961 E AT, BEIHEAHLAE.
7.2 HBERA=

— A EKZET66Tm TG A HUIE200 kg, ME4EZA (N) 14 kg~16 kg, A bEF (K.0) 12 kg~14 kg,
AR (P05 6 kg~8 kg

7.3 ERAEE

HHLIE. BEAC . AFAEE — M FVESERE, i TRERA N, tEE . BARR G —BER e S
30%, PEHAC20%, FEACS0%; FEHAE4 M~5 PR, FBEAREL0 M~12 B NS A R\ 3D
W, MRS o6 A B AR R, FERRIAIFTIE, AR SR 1

8 KPEE

IR L WEROEEHDT, MR TERUK. R T2 TR TR, RIS BB, N8R,
EJa SRR

9 mHEEEME

9.1 PR

U TS N, SEEBIIR 7 PR LR T &, DL 2eik A9 B va A EE B A S5 48 it A 241 F 4%GB 4285
FIGB/T 8321 (AT A #B41) FLE 447

9.2 FERFAE
FEIREAR R AN SRR 7 P, EEMFAMER. B, FORIERCIES
9.3 RilpTA



DB33/T XXXXX—XXXX

9.3.1 EMHPT (W) WM, SBE%HE.
9.3.2 i BENIE, EFE AR
9.3.3  JEEAERA T R, S R R R

9.4 YIERA
FE LMK T BB AR BT, SRAATO6 T R H 5
9.5 HHIRGA
M RORE AR RUEY . Bl RIS AEYIBaHOR .
9.6 KR#RIA
R P2 22 4RI RE AT G 265 D8, BRARAR 25 P . 3000 A 2 R 25 56 512 LI 5%

10 Hfth B EIRIE e

10.1 KRBT

BB IER, EBF10 d~20d, 2t E—m—0, HTERLEARERITFND T, %
L, AR5 P AE ok D

10.2 TEAK

HH P OB R AR BR T, R K
10.3 [EEEH

3 m~4 WHHEE, 5 M~6 HER, REICE IR,
10.4 XPRSEE

6 W~8 HHA A BERS, R B,
10.5 #BfE

RO\ OB S, 7 AT RS A S0 B, S HH L Ah, SRR AR,
10.6 &+

NG BT s
10.7  ANT4@BENRH#H

22 By BURAB N AR B RY, DLEAF9 I ~11 WEAHE.

11 RUEK

1.1 SRURiE]
FHETEIL RIS d~22 d, BKIBTELLIR20 d~25d, R AshuiEL M IoRIL.



DB33/T XXXXX—XXXX

1.2 RUSNL
REEACLARPRB T, AR . ST, RBT 230K,
1.3 RWEFHAE

BRI B FRAE RS R /PO AT BN A4 DU HEAT, BRI [8]_E A L0 T BCR 4731, R
ST R A P R, SRS B CLE B i XA

1.4 REHALE

KJE 6 h WRRRREEIAE, 12 h NSEROIN TALBE B4 & .
1.5 HER=

AJTUANY/T 5230058 M —5fh A b, , R A BORAFAGB 2762F1GB 27631 0K & . PV MENE &
HA%CB/T 5513 HE BATRI S «

12 A%

12.1 a1
Fi. EMNZERE. EE. LAk, LE. #FTEE.
12.2 HWE%E
B F54GB 9687EKGB 9688 [1IHN 5E -
13 {REENIO7E
131 WAFEAERET . B, P TR E. §FE. RENRMSERY, ANSHEF. 5FE. G 3WAE
) SR A A
13.2  WAFR R AP SR AT .

13.3 /RS AHAHREE 90%~095%, JRELE 5 C~10 °C, fEHmtE 1 d~2 d; 0 ‘C~5CH, TIfEk
2 d~3 d.

14 FrREREFERE

B Bt TR PR A A BB 2 B 2B



DB33/T XXXXX—XXXX

M % A
(FERMEMIR)

BRMERRREZUFENIARE
BB i K 9 HR AL 2 DR TR RA. 1o

FA. 1 HRHEEROFRREENER AL E
whe | B
ZifER | FIR | BRURS S | 667 mE R ) B MRL{&
IERIE . ) . MReEs | A E W | 24 H
% * = o H & o (mg/kg)
D €A
HZ % 1000~
o FWBE | EC 50% 30 g ~40 g WO |/ 1 0.05
Rkl 1500
o et CUNEE
N WP | 160001U/mg | 250 g ~300 g | 600~1000 \ 7 2 /
i L
B2 kg 40 | mo\ 3
ToKIE | RE&HEE | EC 25 g/L 0.5g ~0.7¢g / 1 0.2
w Ht
AR H 3000~ LN
) SC 200 g/L 0.6 g ~1g \ / 1 0. 02
i 5000 HEL
1100~ REVIM
RIS | BI4EEER | SC 1. 8% 35 g ~45 g - 3 2 0. 02
1500 Wi
PR - % 1000~ RAFHIHA
) N SC 18. 7% 10 g ~14 g o 7 2 1
K. /B B 1500 K HImE 5
I 1000~ RIFHIHA
s | AS 45% 35 g ~45 g N 7 2 5
1500 KHBEE
1000~ RIRHI
ook | FXER | SP 5% 3.5g ~5 ¢ N 10 2~3 /
1500 KHBEE
B 1500~ RIFHIHA
=R WP 25% 9g ~12¢g B 10 2~3 0.5
) 2000 KHBEE
W] —
3000~ RIFHIHA
ISR EC 250g/L 8.3g ~10g B 10 2~3 0.1
4000 KHBEE
AT
EH R AS 30% 50 g ~110 g | 100~300 o 7 1 1
i
LERE EC 50% 50 g ~70 g | 150~300 | #%J514HT 7 1 0.05
REE it - 55 3000~
T s 550 g/L 44 g ~66 g FoKHHA 7 1 0.05
i 5000
1500~
JRMEELRR | SC 30% 1.5g ~2¢g 3000 TR 7 1 /

VE: *AS: JKFl; SC: BiFF; WP: RIEMEMR; SP: Rl TCRZy; EC: FLiM.




Mt % B
CERMERR)
B AT ERFRENLE R

DB33/T XXXXX—XXXX

FRTfE IEFE A M A R E R B RAEY SRR E S E R RS W EN, BOE G SR BC R KSR, e WORGE 2 5. L HE 4 5. &EE 15, il 5 5%,
R E TFA NY/T 523 b, TSRS E=10% H & T ESfina—S R0, J74% GB/T 5513 Ml E TR, TRE LTSRN FA GB 2762 FI GB 2763 MIHLE
EiB —HA—=HLf =H9¥a—H -4 AR, T A NAE. ANHTFNE—LH LA
B LA +tHTa—/N\H LA J\HH 4] NATaE—ILHA T +AE. +A T a—+—H LA
g . FUY 1R .
TEFPETHER B i 3 s IR T R
Y|
fi&
EA
L. NiFF4 NY 5332 #15E LoARERR B A PRI, | L 5 U M s R T AR | 1. FE R\ D AR &5 A ks LI RIE, M E S SEIEER | 1 ERIEMER 2R KER L, TARE RSN RIGEREE | L FBBEL2)5 18 d~22 d, KIBTE
2. 2K 300 m PA L, WHAIRG | 2. BEL4&HS, 90X 2 Ri~3 ki, | BN, BEAEK. 50%. W m42)E 20 d~25d, R4EE SN E]
FE BE15 dbllk, WFREAE 2em~3 cme B | 2. 3 M~4 MW, 5 M~6 | 2. BUARESRRE, VIS8, WG M. 2. R e H S B AR B R B e R AR, AERIAELL | bR
4= 3. VRHE 20 cm~25 cm. 4H3E, BLE R — DI AR HER, BN L RESEE. 3. | 3. BEIRR. ANBUR, SRR, BT KIE HHENNE . 2. 7EKJ5 6 h WS AREEfE, 12 h
BAE NN . 5P 3. FEM R AT FH BEK | IR R E T . A 3. M2 [ BURAS N THiBER, PAEF9 W~11 FoNE. PN 58 N T A B Bl T 37 4
=y 4. A RBEFERHHERIRIE | FIWIE AR, B A LR | TER. A, FERIH KR e E 40, WA CR AR 25 Bt BRI | 3. WAF S S ASHEE 90%~95%, IR
FFENE, &S B ER 30%. B E, e 5C~10°C, AF/HTE 1 d~2 d; 0°C
“5°CHT, TIERR 2 d~3 do.
[YFERIE S ZifhEAA | R | BRSO E R | BEESNOHE | RS {4 FH B[R] ZAMEY (D | BERZMHEHKE | MRLE (ng/ke)
I B E B IR R HZ R i T EC 50% 30 g~40 g 1000~1500 THHHFERR / 1 0. 05
W IR “TRT A By sl WP 160001U/mg 250 g~300g 600~1000 RN\ 1 IE AL 7 2 /
¥, SAPIET M BN sl EC 25 g/L 0.5 g~0.7g 2 kg AP | WO\ YR / 1 0.2
W ITEE, sk FHRHIERL | SC 200 g/L 0.6 g~lg 3000~5000 | W\ LTI / 1 0.02
" PN SERES SC 1. 8% 35 g~45 g 1100~1500 ERIIA 2 3 2 0. 02
MER L !
ﬁ%ii@ﬁﬁmfr s oo IR IR - B | SC 18. 7% 10 g~14 g 1000~1500 | AJRAIIHIK H st % 7 2 1
Bt A2 ) B 7 AS 45% 35 g~45 g 1000~1500 | K IFHIIAK 5 25 7 2 5
{EH¥% GB 4285 F SUNIR FXEE Sp 5% 3.5 g~5¢g 1000~1500 | RIHTH K H w5 10 2~3 /
GB/T 8321 #HE#h, - iR WP 25% 9 g~12 g 1500~2000 | &7 931K 1t 25 10 2~3 0.5
7. NEER W [TaEZ A EC 250 g/L 8.3 g~10 g 3000~4000 | A I HIHAK FH 55 10 2~3 0.1
S En * AS: JKF; SC: BVFAl; Wp: WIRMERNF; SP: WA TC:JHZG; EC: FLiM.




	前  言
	鲜食甜玉米生产技术规程
	1　 范围
	2　 规范性引用文件
	3　 术语和定义
	3.1
	鲜食甜玉米

	4　 产地环境
	5　 品种选择
	6　 种植技术
	6.1　 隔离种植
	6.1.1　 空间隔离
	6.1.2　 时间隔离
	6.1.3　 自然屏障隔离

	6.2　 大田准备
	6.2.1　 翻耕要求
	6.2.2　 畦沟规格

	6.3　 种子准备
	6.3.1　 种子质量
	6.3.2　 种子晾晒

	6.4　 播期
	6.4.1　 大棚栽培
	6.4.2　 地膜覆盖
	6.4.3　 露地直播

	6.5　 种植密度
	6.6　 播种方式
	6.6.1　 育苗移栽
	6.6.2　 直播


	7　 施肥技术
	7.1　 施肥原则
	7.2　 肥料用量
	7.3　 施用方法

	8　 水分管理
	9　 病虫草害防治
	9.1　 防治原则
	9.2　 主要病虫害
	9.3　 农业防治
	9.3.1　 选用抗（耐）病虫品种，合理密植。
	9.3.2　 施足有机肥，合理配比氮磷钾。
	9.3.3　 施苗肥时浅中耕除草，拔节期施穗肥时深中耕除草。

	9.4　 物理防治
	9.5　 生物防治
	9.6　 农药防治

	10　 其他田间管理措施
	10.1　 及时放苗
	10.2　 查苗补栽
	10.3　 间苗定苗
	10.4　 去除分蘖
	10.5　 揭膜
	10.6　 培土
	10.7　 人工辅助授粉

	11　 采收要求
	11.1　 采收时间
	11.2　 采收外观
	11.3　 采收方法
	11.4　 采后预处理
	11.5　 鲜穗质量

	12　 包装
	12.1　 外包装
	12.2　 内包装

	13　 保鲜贮存
	13.1　 贮存在清洁、避光、阴凉及无鼠害、毒害、虫害的成品库房中，不应与有毒、有害、有异味和腐蚀性物品混合存放。
	13.2　 贮存时按照品种、等级分别贮存。
	13.3　 贮存空气相对湿度90%～95%，温度在5 ℃～10 ℃，存放时间1 d～2 d；0 ℃～5℃时，可存放2 d～3 d。

	14　 标准化生产模式图

	A
	附　录　A  （资料性附录） 鲜食甜玉米病虫草害化学防治方法
	A
	B
	附　录　B  （资料性附录） 鲜食甜玉米标准化生产模式图

